Торгово-Производственная Компания

«ГлавСнаб»

предлагает компоненты для изготовления мясных и колбасных изделий


СПЕЦИФИКАЦИЯ ПРОДУКТА

++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++++

	НОМЕР ПРОДУКТА:


	

	НАИМЕНОВАНИЕ ПРОДУКТА:

СООТНОШЕНИЕ К НАТУРАЛЬНЫМ СПЕЦИЯМ


	Водорастворимые специи идентичные натуральным: 

перец черный, мускат, кардамон, кориандр, чеснок, лук, укроп, базилик, черемша, анис, аромат муската, перец душистый, чили, гвоздика, лавровый лист

1:1,5

	ПРИМЕНЕНИЕ:


	Сосиски, сардельки, вареные колбасы, полукопченые колбасы, полуфабриаты, консервы, деликатесы

	ДОЗИРОВКА:


	По рецептуре

	ЦВЕТ/КОНСИСТЕНЦИЯ:
	Гранулированный порошок

	СОСТАВ,  в порядке убывания:
	Смеси экстрактов специй, сахаров и соли

	
	

	ПРИМЕЧАНИЯ:


	Отличаются стабильностью вкуса

Обеспечивают более равномерное распределение внутри продукта

Отличаются отсутствием вкраплений на срезе

Отсутствие микрофлоры (особенно в летний период)

Экономически выгодны в использовании

Не требуют изменения технологического процесса

	МИНИМАЛЬНЫЙ СРОК ХРАНЕНИЯ:
	Срок годности 6 месяцев.



	УСЛОВИЯ ХРАНЕНИЯ:
	Хранить в проветриваемом сухом помещении, с температурой воздуха не более 12˚С и влажностью не выше 70%.

	УПАКОВКА/ФАСОВКА:
	- Пластиковые ведра по 10кг с герметичными крышками

- Вакуумные пакеты по 1 - 1,5кг




Вся продукция имеет гигиеническое заключение и сертификаты соответствия

Т/ф.(812) 596-2060 Анна

